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La MED&FOOD C.Q.S. srl ¢ Panello di
collegamento tra Aziende, Territorio e
Universita.

Obiettivi:
* Consolidare, Sviluppare e Valorizzare attivita

agroalimentari di eccellenza del Mediterraneo.

* Incentivare Innovazione di processo, Ricerca

applicata, Sostenibilita ed Etica imprenditoriale.

* Facilitare e potenziare I’Internazionalizzazione
delle Aziende anche attraverso la costituzione di

una Rete di imprese.

Le Aziende della Rete che saranno riconosciute
conformi allo Standard di qualita MED&FOOD
potranno avvalersi di una ulteriore attestazione di
Qualifica aziendale garantita dal mondo Accademico,
oltre ad una ulteriore visibilita mediatica attraverso il
network MED&FOOD ed il coinvolgimento in tutte
le attivita promosse dalla stessa.
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Etichettatura
degli alimenti:
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L’etichettatura degli alimenti, definita dal
Reg. UE 1169/2011

menzione, indicazione, marchio di fabbrica

come “qualunque
o commerciale, immagine o simbolo che
si riferisce a un alimento e che figura su
qualunque imballaggio, documento, avviso,
etichetta, nastro o fascetta che accompagna
o si riferisce a tale alimento”, rappresenta
lo strumento attraverso cui I’OSA fornisce
al consumatore le informazioni cogenti e

volontarie sul prodotto.

II' compito degli organi di controllo e
verificarne la veridicita, cosi da fornire
informazioni utili e attendibili per una scelta
piu consapevole, che in un mercato sempre
piu globalizzato risulta essere fortemente
condizionata da fattori come la qualita
dichiarata e quella percepita in rapporto al

pI‘GZZO.

h 15,30:

h 16,10:

h 16,50:

h 17,30:

h 18,00:

h 18,30:

h 19,00

PROGRAMMA - SESSIONE UNICA
h 14,00:
h 14,30:
h 14,50:

Registrazione dei Partecipanti
Saluti delle Autorita

Il Reg. CE 1169/2011:
adempimenti, prospettive e criticita
Prof. N.C. Pagliarone - Med&Food C.Q.S. srl

Etichettatura e sicurezza degli alimenti: controllo ufficiale
Dott. E Carone - Dirigente Veterinario ASL

Reg. CE 1169/2011 e I'obbligo di esposizione della
dichiarazione nutrizionale: un approccio innovativo.
Dott. M. Ribezzo - Medico Veterinario Igienista -
Specialista in Ispezione e controllo degli Alimenti di O.A.

Shelf life : aspetti tecnici e normativi
Prof.ssa G. Tantillo - Universita degli Studi di Bari

Rischio allergeni: nuovi adempimenti normativi
Prof. G.V. Celano - Universita degli Studi di Bari -
Presidente MED&Food

Etichettatura degli alimenti irradiati
Prof. E. Ceci - Universita degli Studi di Bari

Interventi programmati

Sig. P Di Leo - Titolare Azienda presso Di Leo Pietro S.PA.
Dr. P Quercia - Responsabile qualita G.D.O. Gruppo Auchan
Dr.A. Marella - Azienda Marella

Sig. G. Di Marno - Azienda Polar

Discussioni e Conclusioni
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